
Menú

C A MA R O N E S  A L
A J I L L O

C a m a r o n e s
p r e p a r a d a s  c o n

a c e i t e  d e  o l i v a  a j o  y
u n  t o q u e  d e  c e b o l l i n
a c o m p a ñ a d o  d e  t a j a s

d e  p a n .

T A B L A  D E  Q U E S O  Y
J A MÓ N 

R a c i ó n  d e  8 0  g r a m o s
d e  q u e s o  i b é r i c o ,  8 0

g r a m o s  d e  j a m ó n
s e r r a n o  y  8 0  g r a m o s
d e  c h o r i z o  e s p a ñ o l - .

T O R T I L L A  J A MÓ N
S E R R A N O 

T o r t i l l a  d e  h u e v o s
p a t a t a s  a l  p u n t o ,  y

j a m ó n  s e r r a n o .

P A T A T A S  B R A V A S
P a p a s  f r i t a s  c o n  s a l s a
b r a v a  y  a l i o l i  c a s e r o

a c o m p a ñ a d o  d e
t a j a d a s  d e  p a n .  

R A C I Ó N
R a c i ó n  d e  8 0  g r  d e

q u e s o  i b é r i c o ,  j a m ó n
s e r r a n o  o  c h o r i z o

e s p a ñ o l .

PAELLA

$21,900
C H A MP I Ñ O N E S
G R A T I N A D O S 

C h a m p i ñ o n e s  s a l t e a d o
a l  a j i l l o  y  g r a t i n a d o s

e n  h o r n o  a c o m p a ñ a d o
d e  t a j a s  d e  p a n

G A MB A S  A L  A J I L L O
G a m b a s  p r e p a r a d a s
c o n  a c e i t e  d e  o l i v a ,

a j o  y  u n  t o q u e  d e
c e b o l l í n .

A L B Ó N D I G A S
E S P A Ñ O L A S

A l b ó n d i g a s  d e  t r e s  d e
c o r t e  d e  c a r n e s  
 c o c i n a d a  s a l s a

e s p a ñ o l a  y  q u e s o
i b é r i c o ,  y   t a j a d a s

p a n .  

TAPAS

C R O Q U E T A S
C u a t r o  c r o q u e t a s

e s p a ñ o l a s  r e l l e n a s  d e
j a m ó n  o  q u e s o .

$15,900

$26,900

$25,900

T O R T I L L A
E S P A Ñ O L A  

T o r t i l l a  d e  h u e v o s ,
p a t a t a s  e n  s u  p u n t o

y  c e b o l l a
c a r a m e l i z a d a .

$21,900

C H O R I Z O  R I O J A
C h o r i z o  r i o j a  e n  v i n o

s o b r e  t a j a d a s  d e  p a n  y
m i x  d e  l e c h u g a .  

$15,900

$54,900

$19,900

$23,900

$24,900

$28,000
Langostino, camarón de tigre,
anillos  de calamar, almejas,
mejillones, muslito de pollo y
costilla de cerdo. 

Paella mixta

Chorizo español, conejo,
muslito de pollo y costilla de
cerdo. 

$38,900

Paella valenciana 

$42,900

$38,900

Paella marinera 
Pulpo, langostinos, camarones
tigre, anillos de Calamares,
mejillones y almejas. 

Cielo Abierto



C O M B O  T A R D E A N D O 
1  T a b l a  d e  j a m ó n  y  q u e s o

1  L t r  d e  V i n o  d e  v e r a n o
1  t o r t i l l a  e s p a ñ o l a  

1  t a p a  d e  c h o r i z o  r i o j a
t a j a s  d e  p a n

M e r m e l a d a  d e  v i n o  
 

T A P E A N D O  
1  p o r c i o n e s  d e  p a e l l a

m i x t a  ( 6 0 0  g r a m o s  
4  t a p a s  *

$9,5

$5,5

$5,5

$7,5

$9,5

$9,5

* Opción de tapas a escoger: ración de chorizo rioja,
camarones al ajillo, champiñones gratinados, patatas
bravas o  croquetas) 

C OMB O P A R A  T R E S
3  p o r c i o n e s  d e  p a e l l a

m i x t a  
1  L t r  d e  s a n g r í a  

1  t a p a  *   

C O M B O  P A R A  U N O
1  p o r c i ó n  d e  p a e l l a  m i x t a  
1  t a p a  d e  p a t a t a s  b r a v a s

1  L i m o n a d a  n a t u r a l e s   

ESPECIALES
Combos

C O M B O  P A R A  D O S 
2  p o r c i ó n  d e  p a e l l a  m i x t a   

 1  t a p a  *    
1  L t r  d e  s a n g r í a  

 

C O M B O  P A R A
C U A T R O  

4  p o r c i o n e s  d e  p a e l l a
m i x t a  

2  t a p a s  *
2  L t r  S a n g r í a  

$170,000

$135,000

$55,000

$130,000

$120,000

$254,000

BEBIDAS ALCOHOLICAS  

SANGRÍA VINO TINTO 

SANGRÍA VINO BLANCO

SANGRÍA VINO ROSADO

$18,900

$18,900

$18,900

 

 

$42,900

$42,900

$42,900

BEBIDAS
JUGOS EN AGUA

Fresa,  lulo o  maracuya  

GASEOSA

AGUA
Botella de agua con gas o sin

gas

LIMONADA NATURAL

LIMONADA
Cerezada o coco

TÉ  HATSU 

COPA JARRA
Restaurante: Carrera 5 # 70 - 61

Sede  Chico: Calle 90 Mercado Chico - local 214
Sede Colina : Refugio Gourmet- Casa paella a

cielo abierto     

   IG  casapaellabogota
Domicilio 313 881 8822
Bogotá y alrededores  

Encuéntrenos


